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Zatgcznik nr 2

Zasady i kryteria oceny przepisow w Konkursie
,Najlepszy przepis na potraw e tradycyjn g
regionu Gor Swietokrzyskich”

[l Etap Konkursu — ocena merytoryczna zgtoszonych p  rzepisow
1. Kazdy cztonek Komisji konkursowej dokonuje oceny punkt owej na
karcie oceny wedtug nast epujacych kryteriow oceny:

1.1. Wykorzystanie w przepisach produktéw lokalnych lub wpisanych na Liste

Produktow Tradycyjnych (liczba):
e 1 produkt — 1 pkt;

2 produkty — 2 pkt;

3 produkty — 3 pkt;

4 produkty — 4 pkt;

e 5 produktow i wiecej — 5 pkt.

1.2. Tradycja i pochodzenie potrawy — 1-10 pkt.
1.3. Zwigzek potrawy z regionem — 1-10 pkt.
1.4. Prezentacja potrawy na podstawie zdje¢ — 1-5 pkt.

1.5. Forma przepisu, jasnos¢, precyzyjnosc opisu — 1-5 pkt.

2. Po zweryfikowaniu przez Wykonawce kart ocen wypetnionych przez cztonkéw
Komisji Konkursowej, wytonionych zostanie okoto 90 najwyzej ocenionych przepiséw,
ktore zostang zakwalifikowane do zamieszczenia w publikacji — zbior potraw
regionalnych w ramach realizowanego przez SODR projektu ,Swietokrzyska Kuznia
Smakow” wspoffinansowanego przez Szwajcarie w ramach szwajcarskiego programu

wspotpracy z nowymi krajami cztonkowskimi Unii Europejskiej.

3. W sytuacjach tego wymagajacych odbedzie sie posiedzenie Komisji Konkursowe;j.

Projekt wspoffinansowany przez Szwajcarie
w ramach szwajcarskiego programu wspotpracy z nowymi krajami czionkowskimi Unii Europejskiej

g ‘é’”ﬁlf::ﬁ‘f:; ’3 GURY SWIETORRZYSKII % Sieodoh Fromeveste
HIRIORTESS - _ NASZA PRIYSZLOSCIA (A2 e




